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Von der traditionsreichen Dorfwirtschaft zum beliebten Gasthof &
Hotel - genieBBen Sie unsere herzliche Gastfreundschaft und
erstklassige Kiche. Ob Hochzeiten, Familienfeiern oder Betriebsfeste
- wir bieten den perfekten Rahmen fir jeden Anlass.

Um lhnen unsere regionale und bodenstandige Kiche
nahezubringen, méchten wir Ihnen einen kleinen Auszug
unserer Lieferanten vorstellen:

Obst und Gemiise: Fruchthof Ehinger

Backwaren:
Backerei Bauer, & Backerei Fall

Kuchen und Geback: Konditorei Gulden

Fleisch und Wurstwaren:
Metzgerei Miller & Hofmetzgerei Ottilinger,

Eier: Schwab Zettl
Kartoffeln: Baumeisterhof & Koppold's Kartoffelhof
Frischer Fisch: Fischzucht Endhart
Spargel & Kiirbis: Georg’'s Kirbis & Spargelhof
Wild: Jager Stefan Zandtner

Selbstverstandlich erfullen wir auch lhre individuellen Widnsche. Fur
Gaste mit Unvertraglichkeiten und Allergien, haben wir an der
Rezeption eine Allergen-Karte ausliegen. Reservieren Sie rechtzeitig
far Ilhre Feierlichkeiten, wir haben fur jeden Anlass den richtigen
Rahmen parat und beraten Sie gerne nach lhren Widnschen.




AKTUELLES

— Wir-suchen

Servicekrafte auf 520 € Basis oder Teilzeit
Mittagsschichten und teilweise Abends

Koch / Kichenchef auf Vollzeit (m/w/d)
Mitarbeiter*in fuir Rezeption im Hotel (m/w/d)
Projektassistent*in im Catering (m/w/d)
Ausbildung zum Koch*in (m/w/d)

Ausbildung zu Hotelfachmann*frau (m/w/d)

Gerne auch Quereinsteiger, Schuler, Studenten

Bei Interesse oder naheren Infos
sprecht uns gerne an!

PYA rezeption@gasthof-wagner.de
L, 0825189770

Uber eine Google Bewertung wiirden
wir uns freuen




SPEISEKARTE
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Bunter Salat 550 €

mit Hausdressing

Mongdratzal 7.50 €

Wurstsalat, Obazda,
Griebenschmalz und
Bauernbrot

Tatar vom Landox 11.50 €

mit Wildkrauter,
KnoblauchsoBe und
Brotchips

~Ouppen

Kilirbiscremesuppe 750 €

Kerndl und steirisches Ol

Festtagssuppe

Leberspétzle, 570 €

Bratspétzle und
Pfannkuchenstreifen

Rinderkraftbriihe 6.50 €

hausgemachtem
Leberknédel und
Schnittlauch
Rinderkraftbrihe
Pfannkuchenstreifen

520 €

raditionelle
Bayerische

Ein kulinarischer Streifzug /
durch Herzhaftes,
Hausgemachtes und
Herzenswéarme.

Gasthof Hotel Catering

ﬂw@m B

Schweinefilet 18.50 €
“Altbayrisch”

mit ChampignonrahmsoBe,
Camembert und
Preiselbeeren Uberbacken,
dazu gibt’s

hausgemachte Spétzle

Schnitzel 15.90 €
“Wiener Art”

mit Pommes Frites

Cordon Bleu 18.90 €

mit Schinken und Kése
geflllt, dazu gibt’s
Pommes Frites

Schweinebraten 16.90 €

mit Kartoffelknédeln,
Schmelze, Krautsalat
und Bratensafterl

Grillteller

Hotel Wagner 2290 €

Medaillons von Schwein, Rind
und Hédhnchen mit Bacon, Wdurstl,
Grillgemduse

und hausgemachter
Kratuerbutter und Pommes Frites

Rostbraten vom
Weideochsen

mit hausgemachten
Kédsspatzen, Rost &
Lauchzwiebeln

26.90 €

Minchner Schnitzel 17.90 €

in der Meerrettich-Senf-Panade
mit hausgemachtem
Kartoffel-Grukensalat
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Bavarian Caesar Salat 13.90 €

Romanasalat, Tomate, Radieserl,

, Brezencroutons,
_W@W Caesar Dressing
+ Hdhnchenbrust 4.00 €
Wagner’'s Classic 17,90 € N gegr///te‘G.arne/en 7.00 €
+ karamellisierter 4.00 €

Burger vom Weideochs ) y .
Ziegenkéase - veggie

im Brioche Bun mit,

Zwiebel, Tomate, Gurke,
Salat, hausgemachter

SoBe und Pommes B k Q ’ é
Frites %

Crispy Hendl| Burger 17,90 € Hausgemachte

Knusperhend! im Brioche Bun Almkasspatzen 15.90 €
mit Cole Slaw, mit Réstzwiebel, junger
hausgemachter Chili Mayo Lauch und Blattsalat

und Pommes Frites

Schweinefilet auf 18,90 € ;':;‘nsagti:gg::e 15.90 €

Toast

auf Wildkréutern mit

mit ChampignonrahmsofBe
zerlassener Butter und

und Kése Uberbacken

dazu gibt’s einen kleinen Ofentomate
gemischten Salat Burrata auf Ofenkiirbis 16,90 €
Maishendlbrust mit mariniertem Rucola

22,90 €
vom Grill

auf Blattspinat mit Rosti

und Sauce Hollandaise %
24 .90 €

Saibling vom Endhart —@M

auf Kldrbis-Kartoffelstampf
mit WeiBweinsoBe, wildem

Brokkoli und Kréuterdl Asiatisches Curry 15.90 €

mit frischem Marktgemdse,
Cashewkernen und Reis
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Obazda 8.90€ 7,

mit Schnittlauch und / Zu allen Brotzeiten

Zwiebeln gibt’s Bauernbrot von

der Backerei Fall.
In den kéalteren

Buntes Kasebrettl 11.90 € i Monaten haben wir

Brotzeiten auf

mit Kdsespezialitdten
’ Nachfrage.
Trauben und Feigensenf <

Brotzeitbrettl 13.90 €

mit Leberkése,
Fleischpflanzerl,
Leberwurst, PfefferbeiBer,
kalter Braten,
Gerduchertem, Kas mit
Feigensenf,
Griebenschmalz, Kren,
,Senf ,Tomate und

Radieserl Presssack 9.90 €
Bayrischer Wurstsalat 10.90 € rot, weid und sauer

angemacht
mit Radieserl,
roter Zwiebel, Essiggurker], Kaspar's legendiare 12.90 €
Tomate und Schnittlauch Bratensulz

mit Brot

Schweizer Wurstsalat 11.90 € i .
Kaspar's legendire 14.90 €

mit Kas, Radieserl, Bratensulz
roter Zwiebel, .
Essiggurkerl, Tomate und mit Bratkartoffeln

Schnittlauch
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— Klere

Hacker Pschorr 4.40 €
Helles vom Fass 0.5 |

Hacker Pschorr 4.40 €
dunkles Bier 0.5 |
Hacker Pschorr 4.40 €
alkoholfreies Bier 0.5 |
Radler 0.5 | 4.40 €
Furstenberg Pils 0.33 | 4.40 €
Paulaner 450 €
’ Weizen vom Fass 0,5 |
- 74/4/%@//’6&

Paulaner 4.50 €
Weizen Dunkel 0,5 |

Kihbacher 4.40 € Paulaner alkoholfreies 450 €

Apfelschorle 0,5 | ’ Weizen 0,5 |

Kihbacher 4.40 € Hopf 450 €

gelbes Limo 0,5 | ’ leichtes Weizen 0,5 |

Kihbacher RuB & Cola Weizen 0,561 450 €

weiBes Limo 0,5 | 4.40 €

’ MaB GoaB 9.80 €

Kihbacher 4.40 €

Cola Mix 0,5 | : MafBB Rumsi Dumsi 9.80 €

Original

Coca-Cola 0,5 | 4.40 €

Coca-Cola zero 0,33 | 4.40 €

Hollerschorle 0,5 | 510 €

mit Holundersirup, Minze

und Eis ’. ’
— P
Saftschorle 0,5 | 470 €

Saft pur 0,5 | 5.80 €

Orange, Maracuja, Sprizz Aperol 0,3 | 7.90 €

Rhabarber, Kirsche, .

Johannishbeere Hugo Sprizz 0,3 | 7.90 €

Original AlImdudler 0,35 1 4,30 € Lillet Wild Berry 0,3 | 7.90 €
WeiBweinschorle 0,5 | 580 €

Tafelwasser 0,5 | 410 € sauer oder siif

Adelholzener 4,40 € Rotweinschorle 0,5 | 5.80 €

Mineralwasser naturel 0,5 | sauer oder siR




WEINKARTE

— Wedlwein
0.21

Bachus vom 6.90 €

Juliusspital, Franken

halbtrocken, rund, einladend
Silvaner vom 6.90 €
Juliusspital, Franken

trocken, wurzig, belebend

Grliner Veltliner 6.10 €

Landwein, Osterreich
frisch, pfeffrig, leichtfuBig

Riesling, Lauffener 6.30 €

Weingartner, Wiirttemberg
trocken, lebendig, rassig

Miiller - Thurgau, 5.90 €
Lauffener Weingartner,
Wiirttemberg
feinherb/halbtrocken,

fruchtig, wurzig

Lugana DOC,
Terre di Maria Pia, Veneto,
Italien

6.90 €

rund, intensiv, elegant

it~
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0.2 1
Merlot, Cantina LaVis, 6.90 €
Trentino Italien
trocken, pfeffrig, frisch
Trollinger, Lauffener 6.90 €
Katzenbeisser,
Wiirttemberg
leicht, mild, neutral
Montepuliano 6.90 €
d’Abruzzo DOC, la
Borgata Italien
kraftig, rund
Syrah - Principe di 6.90 €
Granatey, Italien
weich, reif

0.2 1
Rocca Maura, Frankreich 6.70 €

- Roquemare




SPIRITUOSEN

Willi
Willi mit Birne
Obstler

Aus der Schnapsbrennerei
Prinz in Hérbrands:

Alte Marille
Alte Zwetschge

Alte Kirsche

Frankischer Hochmoorgeist
Haselnussschnapserl

Kirschlikor

Wodka
Grappa
Jagermeister
Fernet Branca
Underberg
Jack Daniels

Ramazotti auf Eis mit
Zitrone

2 cl

3.90 €
410 €

3.90 €
4.70 €

4.70 €
3.90 €
3.90 €

3.90 €
3.90 €
3.80 €
3.70 €
3.70 €
3.90 €

4.10 €




DESSERTS

Tasse Kaffee
Haferl Kaffee
Tasse Cappuccino
Latte Macchiato
Espresso
Espresso Doppelt

Haferl Ronnefeldt Leaf
Cup

Fruity Camomile, Sweet
Berries, Earl Grey,
Bergkrauter,

Refreshing Mint, Morgentau

Haferl heiBe Schokolade

— Warme Qelivivike —

2.80 €
3.80 €

3.30 €

3.70 €
2.30 €
3.40 €

3.90 €

3.70 €

Gasthof Hotel Catering

— esserts

Lauwarmer
Schokobrownie 8.50 €

mit Vanilleeis, Sahne und
heiBen Kirschen

Hausgemachte 8.90 €
Apfelkicherl

mit Zimtzucker, Vanilleeis

und Sahne
Espresso Affogato 4.80 €
Vanilleeis 8.90 €

mit heiBen Himbeeren und
Sahne

Gemischtes Eis 8.30 €
mit Sahne
Karamelisierter 10.90 €

Kaiserschmarrn

mit Amaretto flambiert,

dazu gibt’s Apfelmus, auf
Wunsch auch gerne mit Rosinen
(dauert circa 20 Minuten)

1 Kugel Eis nach Wahl 2.40 €
Vanille, Erdbeer, oder

Schoko)

Fir die kleinen gibt’s: 3.90 €

Eisclown mit Vanilleeis und
Smarties

DINZLER

KAFFEEROSTEREI




